Meine Region.
Meine Produkte.
Mein Markt.




Hi, ich bin Lewa von Lenaliciously — einem Blog mit =
_ vegauen, teilweise gluteu- und zuckerfreien Rezepten!
- Schaut doch mal rein, probiert die super leckeren @8

RM,230450 -

_ESPRESSO KEKSE MIT MANDELN
UND DUNKLER SCHOKOLADE

5-8 Minuten Zubereitungszeit
- N+ 60 Minuten Ruhezeit
- - 8-12 Minuten Backzeit mee- 3-4 Personen

- ZUTATEN e S Zubereitung:

~Ineiner Schiissel das Mehl mit Kakao, Espressopulver,
1009 Welzeum W ,{ X - Zimt, Vanillezucker, Salz, Rohrohrzucker, Butter und Eigelb
1/27L Kakao B2 vermischen, bis ein Teig entsteht. Diesen Teig zu einer Rolle

formen, in Frischhaltefolie einwickeln und fiir eine Stunde
im Kiihlschrank kalt stellen.

17L Exklusiv: espresso,
gemahlen®
1271 Zimt*

Den Backofen auf 180 °C Ober- und Unterhitze vorheizen
und ein Backblech mit Backpapier auslegen.
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Die Mandeln auf der Arbeitsflache verteilen und den Teig
darin wilzen. In ca. 1 cm dicke Scheiben schneiden und mit
etwas Abstand auf dem Backblech verteilen. Fiir 8:12 Minu-
ten backen und komplett abkiihlen lassen.

Die dunkle Schokolade im Wasserbad schmelzen und mit
einem Loffel liber die Kekse verteilen.

*Diese Zutaten erhalten Sie

in Threm ZG Raiffeisen Markt.



